CONSELHO DE ALIMENTACAQO ESCOLAR
DO MUNICIPIO DE SANTA ROSA DE VITERBO
Rua Sete de Setembro n® 885 - Centro
Santa Rosa de Viterbo - SP

P Fone: (16) 3954-8830

ROTEIRO DE VISITA NAS ESCOLAS

pata: (D A/

Responsavel pelo prea_nchimento ( bro do CAE) ﬁﬁ%ﬁﬁm—m
Cargo da pessoa entrgvistada: ‘

Escola: E N\ \’_ F ?mgs;

Preencha os itens abaixo durante a entrevista realizada na escola:

» Divulgagao do cardapio em local apropriado e visivel a todos: ( ) sim ( ) ndo d_m\‘l}\g [')g. m

*  Cumprimento do cardapio elaborado e divu!gadoj{s:m ( ) nao
¢ Controle do niimero de refeiges real'rzadas:j?)fsim ( )nédo
¢ Aunidade escolar desenvolve atividades de educacg&o alimentar e nutn‘cionai%{sim ( ) nao

VERIFICAGAO DAS BOAS PRATICAS:

_ ITENS AVALIADOS SIM | NAD
1. DA ALIMENTAGCAO ESCOLAR
O alimente servido correspondia ao estipulado no cardapio neste dia?

O alimento tiem uma boa apresentagdo?

Ao provar ¢ alimento, & saboroso?

| Os alimentos que serdo consumidos crus, frutas e legumes, s3o higienizados
de forma correta antes de serem cortados?
O alimento servido neste dia, & de boa aceita¢éo?
2. DA HIGIENE AMBIENTAL/INSTALAGOES
2.1- Area Externa
Area exiem;a livre de sujeira, objeto em desuso, insetos, poeira ou actimulo de

Y| X R X

lixo, &gua parada, insetos e outros animais?
2.2-Area Interna

Livre de obj?tos em desuso ou estranhos ao ambiente
[ 2.3Piso
Material liso, de cor clara e facil higienizacao

Em adequaFlo estado de conservagado: sem rachaduras, trincos, buracos e
falta de azulejos)

Actimulo dd Aaua no piso
2.4 Tetos

Acabamenté: liso, de cor clara e facil limpeza

Em adequa?cio estado de conservagdo: sem rachaduras, trincas, umidade,
bolor, descascamentos e outros)

YIX [ INM X [~
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CONSELHO DE ALIMENTACT\O ESCOLAR
DO MUNICIPIO DE SANTA ROSA DE VITERBO
Rua Sete de Setembro n® 885 - Centro
Santa Rosa de Viterbo - SP
Fone: (16) 3954-8830

Cisrmathn du Alimamagas Escolar |

2.5 Paredes sim | NAO

De cor clara, com acabamento liso, impermeavel e de facil higienizagao

Em adequado estado de conservagdo: sem rachaduras, trincas, umidade,
bolor, descascamentos e outros)

2.6 Portas

Com superficie lisa, de facil higienizag&o, ajustada aos batentes, sem falha no
revestimento

Portas externas , com barreiras adequadas para impedir entrada de vetores e
outros animais (telas milimétricas, fechamento automatico ou outro sistema)

NN IX | | (X

Em adequado estado de conservacio: sem rachaduras, trincas, umidade,
bolor, descascamentos e outros)

2.7 Janelas e outras aberturas

Com superficie lisa, de facil higienizaco, ajustada aos batentes, sem falha no
revestimento

X

Existéncia de protegdo contra insetos e roedores (telas milimétricas, ou outro

sistema) %

Em adequado estado de conservagdo: sem rachaduras, trincas, umidade,
descascamentos e outres)

2.8 Higienizacgdo das Instalagdes

Existéncia de um responsavel pela higienizagdo

Higienizaq.a;o adequada das instalacbes

Produtos de higienizagao regularizados pelo Ministério da Saide

2.9 Instalagédo Sanitaria

Instalagdo sanitaria servidas de &gua corrente e conectadas a rede de esgoto
ou fossa séptica

Portas, pisés e paredes adeguados, apresentando satisfatério estado de
conservacgio

lluminaq:éoie ventilacdo adegquados

InstalagBes sanitarias dotadas de produtos destinados a higiene pessoat:
papel higiénico, sabonete e outros

Todas as li]b(eiras com tampa e com acionamento n&o manual

Apresentam-se organizados e em adequado estado de conservacao

2.9 Lavat&;ﬂo na area de producao

Existéncia f:ie lavatério, exclusivo para a higieniza¢do das méos, na area de
manipulag&o' com &gua corrente, em ntmero suficiente, de moda a atender
toda a area de produgéo

2.10 lluminag2o e Instalagdes Elétricas

Natural ou artificial adequada a atividade desenvolvida, sem ofuscamento,

XN S T I X KX NN [ X

reflexos fortes, sombras e contrastes excessivos.
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== CONSELHO DE ALIM ENTACAO ESCOLAR
Sy T DO MUNICIPIO DE SANTA ROSA DE VITERBO
Rua Sete de Setembro n° 885 - Centro
Santa Rosa de Viterbo - Sp
Fone: (16) 3954-8830

Conselha de Aflimenta Coo Eacolar

3._HIGIENE DO MANIPULADGR NAO

3.1- VESTUARIO

Utilizagdo de uniforme de cor clara, adequado 2 atividade e
exclusivo para drea de producio.

Limpos, completos e em adequado estado de conservacao.
Utilizagdo de sapatos fechados,
3.2 HABITOS HIGIENICOS
Asseio pessoal: boa apresentagao, asseio corporal, mios limpas,
unhas curtas, sem esmalte, manipuladores barbeados.

Auséncia de adornos(anéls, pulseiras, brincos, etc.).

Cabelos protegidos por toucas, redes ou outro acessorio
apropriado para esse fim.

A lavagem das mdos ¢ feita com sabao liquido, neutro ¢ inodoro,
€m agua corrente, secagem com papel toalha nio reciclado e

| aplicagdo de antisséptico.

3.3 ESTADO DE SAUDE

Auséncia de afecgdes cutaneas, feridas e su puragdes; auséncia

de sintomas e infecgdes respiratorias, gastrointestinais e oculares
3.4 PROGRAMA DE CONTROLE DE SAUDE

Existéncia de supervisao periddica do estado de satide dos
manipuladores, com registro dos exames realizados
3.6 CAPACITACAO DOS MANIPULADORES E SUPERVISAO

Os manipuladores de alimentos sio, comprovadamente,

capacitados em curso sobre higiene alimentar.
4- VISITANTES NA AREA E MANIPULAGAO DE ALIMENTOS

Antes de entrar na area de manipulagdo de alimentos os
visitantes cumprem 0s requisitos de higiene alimentar.
Existe controle da circulaco e acesso dos visitantes.

5- ABASTECIMENTO DE AGUA

Reservatorios de 4gua de material adequado e encanamentos acessiveis,
dotados de tampas, em satisfatéria condi¢go de uso, livre de vazamentos,
infiltracdes. |

Higienizac&o adequada do reservatoério de agua, semestraimente.

Existéncia de éregi_stro da higieniza¢ao do reservatério de agua ou
comprovante de execugao de servigo em caso de terceirizagdo.
8- ESGOTAMENTO SANITARIO

Fossas e esgotos conectados a rede publica.

XX I XY T NN S 2

Caixas de gordura em adequado local, estado de conservagio e
funcionamento.

As caixas de gordura s3o periodicamente limpas.
7- MANUSEIQ DOS RESIDUOS (LIXO)

Existéncia de fﬂreas adequadas para a estocagem do lixo, com higienizagéo
frequente. |

Retirada frequente do lixo da 4rea de processamento, evitando focos de
contaminacgao.

XX % | X[\ X

|

“

USUARIO EDUCACAD 3




CONSELHO DE ALIMENTACAO ESCOLAR
DO MUNICIPIO DE SANTA ROSA DE VITERBO
Rua Sete de Setembro n° 885 — Centro
Santa Rosa de Viterbo - SP

ConePcid Allmentasa T Fone: (16) 3954-8830

NOTAS IMPORTANTES

PREPARACAO DOS ALIMENTOS:

v Os alimentos que serdo consumidos crus (frutas e saladas) sdo higienizados antes

de serem cortados?
Para higienizacéo:
A proporgdo se for agua sanitaria a ser usada é:

v 1 colher de sopa de agua sanitaria para cada litro de 4gua potavel. Deixar por 15
minutos e depois enxaguar em agua corrente,

v A agua sanitaria deve ser propria para higienizar alimentos (ver rotulo)

Utilizar a recomendacao do rétulo de produto formulado para tal fim.

INSTALAOCIES SANITARIAS E VESTIARIOS PARA MANIPULADORES:

Os vestiarios e banheiros dos funcionarios ndo pedem estar localizados junto a
cozinhal!

v Existe alguma comunicagao (portas, janelas, passagem) do banheiro e vestiario
diretamente para a cozinha?

¥ Vasos sanitarios, pias, e chuveiros estdo em bom estado de conservagio?

v O chéo esta completo? Faltam azulejos? Pias e chuveiros funcionando? Os
banheiros so iluminados e ventilados?

v As lixeiras possuem algum tipo de acionamento para abri-las que n&o seja com as
maos?
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CONSELHO DE ALIMENTACAO ESCOLAR
Rua Sete de Setembro, 885 - Centro
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CONSELHO DE ALIMENTACAQ ESCOLAR
DO MUNICIPIO DE SANTA ROSA DE VITERBO
Rua Sete de Setembro n® 885 — Centro
Santa Rosa de Viterbo - SP

tneragdu Caonlan Fore: (1‘6 ) 39‘54-883’0

ROTEIRO DE VISITA NAS ESCOLAS

y _ Data: [ 3/ 13723
Responsavel pelo preenchimento (membro do CAE) IM\A p)

Cargo da pessoa entrevistada: Muay, vuO'JAA,f.n.

Escola: “6 m e .I 6/&0{) %M V

Preencha os itens abaixo durante a entrevista realizada na escola:
e Divulgagéo do cardapio em local apropriado e visivel a todos: (\sim ( ) ndo
+ Cumprimento do cardépio elaborado e divulgado: (> 'sim ( ) ndo
« Controle do nimero de refeicdes realizadas: () sim ( ) ndo
s A unidade escolar desenvolve atividades de educagio alimentar e nutricional: (>{'sim ( ) ndo

VERIFICAGAO DAS BOAS PRATICAS:

_ ITENS AVALIADOS SIM | NAO
1. DA ALIMENTACAO ESCOLAR
O alimento servido correspondia ao estipulado no cardapio neste dia?

O alimento tem uma boa apresentagao?

Ao provar|o alimento, &€ saboroso?

Os alimeritos que serdo consumidos crus, frutas e legumes, s&o higienizados
de forma correta antes de serem cortados?

(0] alimantb servido neste dia, & de boa aceitagdo?
2. DA HIGIENE AMBIENTAL/INSTALAGOES
2.1- Area Externa

XX PRI

Area axte'ma livre de sujeira, objeto em desuso, insetos, poeira ou acumulo de
lixo, &gua parada, insetos e outros animais?

2.2-Area :Interna

Livre de objetos em desuso ou estranhos aoc ambiente

2.3 Piso |

Material liso, de cor clara e facil higienizagdo

Em adeqﬁado estado de conservagao: sem rachaduras, trincos, buracos e
falta de azulejos)

X K| |X

Actimulo de 3gua no piso : *
2.4 Tetos

Acabamento liso, de cor clara e facil limpeza ¥

Em adequado estado de conservacao: sem rachaduras, trincas, umidade,
bolor, descascamentos e outros)

L

USUARIO EDUCACAD 1



CONSELHO DE ALIMENTACAQ ESCOLAR
DO MUNICIPIO DE SANTA ROSA DE VITERBO
Rua Sete de Setembron® 885 — Centro
Santa Rosa de Viterbo - Sp

o df Amoniatan Loem Fore: (16) 3954-8830

2.5 Paredes | sim | NAO

De cor clara, com acabamento liso, impermeavel e de facil higienizagéo N
- Em adequado estado de conservagao: sem. rachaduras, trincas, umidade,

bolor, descascamentos e outros) X
2.6 Portas

Com superﬂcqe lisa, de facil higienizagZo, ajustada aos batentes, sem falha no
revestimento | )Q
Portas externas , com barreiras adequadas para impedir entrada de vetores e

outros animais (telas milimétricas, fechamento automatico ou outro sistema) ¥
Em adequado estado de conservagdo: sem rachaduras, trincas, umidade,

bolor, descascamentos e autros) )\
2.7 Janelas e outras aberturas

Com superficié lisa, de facil higienizagao, ajustada aos batentes, sem falha no
revestimento _ >“
Existéncia de bmte;:ao contra insetos e roedores (telas milimétricas, ou outro
sistema) X
Em adequado estado de conservagio: sem rachaduras, trincas, umidade,
descascamentos e outros) x
2.8 Higienizagao das Instalagoes

Existéncia de é:m responsavel pela higienizagdo *
Higienizac3n a:dequada das instalagdes X
Produtos de higienizag&o regularizados pelo Ministério da Saude 5
2.9 Instalaﬁ@ Sanitaria

Instalagao san_:i_téria servidas de agua corrente e conectadas a rede de esgoto

ou fossa séptiofa X
Portas, pisos d paredes adequados, apresentando satisfatdrio estado de

conservacgao X
lluminagéo e ventilacao adequados X
Instalagbes sanitarias dotadas de produtos destinados 2 higiene pessoal: ‘
papel higiénica, sshonete e outras X
Todas as Iixeir&s com tampa e com acionamento ndo manual X
Apresentarn-se? organizados e em adequado estado de conservacgéo A
2.9 Lavatério na area de producdo

Existéncia de lhvatén‘o. exclusivo para a higienizacéo das méos, na area de
manipulagdo, com dgua corrente, em numero suficiente, de moda a atender 7[\
toda a drea de produgéo

2.10 Iluminat;a‘b e Instalagdes Elétricas ™
Natural ou artificial adequada & atividade desenvolvida, sem ofuscamento,

reflexos fortes, sombras e contrastes excessivos. X

m
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CONSELHO DE ALIMENTACAQ ESCOLAR
DO MUNICIPIO DE SANTA ROSA DE VITERBO
Rua Sete de Setembro'n® 885 - Centro
Santa Rosa de Viterbo - SP

| Fore: (16) 3954-8830
3. HIGIENE DO MANIPULADOR SIM | NAO

3.1- VEBTU]KRIO

Utiliza¢do| de uniforme de cor clara, adequado a atividade e

exclusivo para drea de producio.

Limpos, completos e em adequado estado de conservac3o.

Utilizagdo de sapatos fechados.

3.2 HABITOS HIGIENICOS

Asseio pessoal: boa apresentacio, asseio corporal, mios limpas,

unhas curtas, sem esmalte, manipuladores barbeados.

Auséncia dé_l adornos(anéis, pulseiras, brincos, etc.).

Cabelos protegidos por toucas, redes ou outro acessorio

apropriado para esse fim. X

A lavagem das mios é feita com sabdo liquido, neutro e inodoro.

em agua corrente, secagem com papel toalha ndo reciclado e -

aplicagdo de antisséptico. A

3.3 ESTADO DE SAUDE

Auséncia de afecgdes cutaneas, feridas e supuragdes; auséncia :

de sintomas e infecgdes respiratérias. gastrointestinais e oculares A

3.4 PROGRMA DE CONTROLE DE SAUDE

Existéncia de supervisdo periédica do estado de satde dos _

manipuladores, com registro dos exames realizados X

3.5 CAPACITACAO DOS MANIPULADORES E SUPERVISAO

Os manipuladores de alimentos sdo, comprovadamente,

Canznihe de Alimentacho Licolar

K% K

X| x

capacitados em curso sobre higiene alimentar, X

4- VISITANTES NA AREA E MANIPULACAO DE ALIMENTOS

Antes de entrar na drea de manipulagao de alimentos os X
visitantes cumprem os requisitos de higiene alimentar.

Existe controlle da circulag@o e acesso dos visitantes. X

5- ABASTECIMENTO DE AGUA
|

Reservatérios de agua de material adequado e encanamentos acessiveis,
dotados de tampas, em satisfatéria condico de uso, livre de vazamentos,
infiltragdes. |

Higienizac&o adequada do reservatorio de agua, semestraimente.

Existéncia de registro da higienizagao do reservatério- de agua ou
comprovante de execugio de servico em caso de terceirizacio.
6- ESGOTAMENTO SANITARIO

Fossas e esgotos conectados a rede publica.

Caixas de gordura em adequado local, estado de conservacio e
funcionamento.
As caixas de ira s&o periodicamente limpas.

7-MANUSEIO DOS RESIDUOS (LIXO)

Existéncia da; areas adequadas para a estocagem do lixo, com higienizagao /&

frequente, = . : —
'Re%rada frequente do lixo da area de processamento, evitando focos de
conlaminas;aq:.

> [A] =

WY [ *
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m
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| CONSELHO DE ALIMENTACAQ ESCOLAR
DO MUNICIPIO DE SANTA ROSA DE VITERBO
Rua Sete de Setembron® 885 — Centro
Santa Rosa de Viterbo - SP
- | Forre: (16) 3954-8830

NOTAS IMPORTANTES

|
PREPARACAO DOS|ALIMENTOS:
v Os Lfimantus que serao, consumidos crus (frutas e saladas) s&o higienizados antes
de serem cortados? &
Para higienizagso:
A proporgéo se for agua sanitaria a ser usada é:

Vo1 cq'lhar de sopa de 4gua sanitaria para cada litro de agua potavel, Deixar por 15
minytos e depois enxaguar em &gua corrente.

v A dagua sanitaria deve ser propria para higienizar alimentos (ver rétulo)
Utilizar a rec?mendagao do rétulo de produto formulado para tal fim.

INSTALACOES SANITARIAS E VESTIARIOS PARA MANIPULADORES:

v v‘.‘.)sz1 estiarios e banheiros dos funciondrios nao podem estar localizados junto &
cozinhal

v Existe alguma comunicagao (portas, janelas, passagem) do banheiro e vestiario
diretamente para a cozinha?

v Vasos sanitarios, pias, e chuveiros estio em bom estado de conservaco?

v O chdo esta completo? Faltam azulejos? Pias e chuveiros funcionando? Os
banheiros s&o iluminados e ventilados?

v As lixeiras possuem algum tipo de acionamento para abri-las que n&o seja com as
mangs?
|
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