CONSELHO ESTADUAL DE ALIMENTAGAO ESCOLAR 4‘?
DE SAO PAULO - CEAE-SP CERE-SP

Sao Paulo, 17 de junho de 2024,
Oficio CEAESP n® 532/2024

(Rel.: Solicitagio de apoio para fiscalizagio da alimentagiio escolar em unidades escolares estaduais do
Municipio de Santa Rosa de Viterbo)

Senhora,

O Conselho Estadual de Alimentagio Fscolar do listado de Sdo Paulo - CEAE/SP vem, por meio deste.
solicitar apoio ao Conselho Municipal de Alimentagio Escolar de Santa Rosa de Viterbo na realizaglo de
vistorias de fiscalizagdo, dentro das possibilidades deste colegiado. nas unidades escolares estaduais
iocalizadas em seu municipio.

O CEAF/SP como Grgdo responsdvel pelo monitoramento. fiscalizagdo ¢ acompanhamento do Programa
Nacional de Alimentagdo Escolar - PNAE no mbito do Estado de Sao Paulo tem como objetivo principal
zelar pela quatidade dos alimentos oferecidos aos estudantes.

Tendo em vista o elevado ndmero de escolas estaduais no Estado de S3o Paulo ¢ a impossibilidade de visita a
todas as unidades por este Consclho, compreendemos ser de grande importdncia a colaboragio dos Conselhos
Municipais para o fortalecimento da fiscalizagao dos servigos de alimentagdo escolar,

Acreditamos que essa parceria possibilitard uma atuagdo mais eficaz na identificagdio de eventuais problemas
¢ na implementagio de medidas corretivas, contribuindo para & melhoria continua dos servigos prestados.
Ademais. a troca de experiéncias ¢ o compartilhamento de informagdes entre 05 Conselhos Estaduais ¢
Municipais serdo de grande valia para o aprimoramento das praticas de gestio da alimentagio escolar em
nosso ¢stado,

Assim. caso seja possivel a contribuigao deste Conselho, fica aqui autorizada a exccugdo de vistorias nas
escolas estaduais do municipio, sendo nccessdrio v preenchimento do refatdrio de vistoria padriio que segue
anexo a este oficio.

Lembrando que as informagdes coletadas deverdo ser encaminhadas a este Conselho Estadual. sendo de nossa
responsabilidade as providéncias necessarias caso seja identificada qualquer irregularidade.

Deste modo. solicitamos retorno em até 10 dias deste Exmo. Conselho quanto a possibilidade de execugio
destas visitas no seu municipio.

Certo de contar com seu inestimédvel apoio, renovamos 05 volos de estima ¢ cordialidade,

Atenciosamente,

MARCELO COLONATO
Presidente CEAESFE

A e
Senhora Fernanda Isidoro
B, Presidente do Consetho Estadual de Alinentagao Escolar de Sania Rosa de Viterbo
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CONSELHO ESTADUAL DE ALIMENTAGCAO ESCOLAR
RELATORIO DE FISCALIZACAO - 2024

1. Dados gerais

DATA: L 3039
CONSELHEIROS QUEREALIZARAM A VISITA: () CEAE-SP (X) CAE - MUNICIPAL - MUNICIPIO:
1. : O o )
2. P : o DoAlormans
3 = na
4 A fi

ESCOLA: © .C. . ¢ S
ENDEREGO: P I ¢ ]
MUNICIPIO: c AAAA .

= i ' - : =
NOME DO DIRETOR: N

NOME DO RESPONSAVEL NO ATO DA TG 75

S ‘
Visita: 7 I s s
CARGO DO RESPONSAVEL NO ATO DA VISITA: ( oG Felor -

ACKO NA ESCOLA: VWAl anchinine

Coloca carimbo, assinatura e nimero do RG nos boletos: [ )SIM
AGRUPAMENTO
DIRETORIA DE ENSINO —= T N hiange Ve

NS DE ALUNOS MATRICULADOS ¥ 9§ o),

N DE ALUNOS ATENDIDOS PELO PROGRAMA DE ALIMENTACAO ESCOLAR

TIPO DE REFEICAD ATENDIDA HORARIO NS DE REFEICOES
ol do-  reapenihss OO0 300
C. nn_.\_fm { Amdﬂvvn.zﬂ&sﬂ_ £1:595 2.5
Clne e tola e { 9395 20
ro [ 500 500
[Eol realizada visita anterlor & escola:{ ) SIM u,:f NAO _l
4 . i

— = T

Empresa que administra a cozinha: N7, i i -
Nutricionista {nome & CRN-3) s 5 22 ' 300|ne devisitas por semana:

Nas visitas, faz contato com 0 responsavel pela alimentacdo escolar:

Conformidade:

s = §im = a'escola atende todos os quesitos do item de avaliagdo.

N = N3o = a escala ndo atende a um ou mais quesitos do item de avaliagao.

NA = Nio se aplica ou ndo avaliado = o item de avallagdo ndo se aplica a escola inspecionada ou nao fai avaliade no momento da

Conformidade

NAOD

ia
. 4

z. Arca fisica {cezinha )

NA®

Lacal Higienizado

Exclusiva da merenda

Ralo escamoteavel

Janela telada e

Porta telada

8orracha vedante nas portas

Instalacdo de gds correla

iluminacdo adequada com protegio

XX | PP

Piso, pias, parede e teto adequados

N

Ohsarvagdes:
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Conformidade

3. Operacionalizagao

S5IM

NAD

Segue modo de preparo das embalagens

Descongelamentﬂ efetuado corretamente

Possui produto préprio (adequado) para higienizagdo de vegelais

Se SIM, segue 3s instrugdes da embalagem

Retira as amaostras corretamente

As amostras permanecem armazenadas por 96h e em locais corretos

>DIX RO

Utensilios lavados adequadamente

Ha reutilizacdo de sobras

Passui lixeira com tampa e pedal em bom estado de conservacdo e limpeza

Uso adequado de luvas descartaveis em situagdes obrigatorias

Utiliza produto de limpeza registrado pela ANVISA/MS

Observaces:

Conformidade

4, Cardapio

NAD

Seguido (conforme cardapio enviado pelo DAAA-SP)

Afixado na cozinha

Afixado no refeitério ou patio

Quantidade preparada suficiente

Boa aceitagio do cardépio do dia

Boas caracteristicas sensariais (cor, odor, sabor, consist@ncia)

A Escola participa dos Cozinheiros da Educagdo?

Forma de divulgagdo para a comunidade:

Cardapio servido no dia (se diferente do cardapio enviado pelo DAE ):

Conformidade

5. Recebimento

NAO

Verifica a integridade das embalagens recebidas e validade

Quantidades recebidas correspondem aos boletos

se NAO, anotou a ocorréncia em todas as vias do boleta

& recebeu fora do horario comercial

Transportadora aguarda os procedimentos de recehimento

Responsavel pelo recebimento (nome e funcdo):

Observagbes:

Conformidade

6. Armazenamento

sim

NAD

Exclusivo para Merenda

Ventilacdo

Janelas teladas

Borracha Vedante

Estrados, prateleiras e armérios em boas condigdes

lluminagio adequada com protecho

sem a presenca de umidade

sem presenca de insetos
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sem presenca de roedores

Local higienizado

Freezers e geladeiras limpos e orzanizados

Plso, parede e teto adequado

Alimentos distantes das paredes e pisos

Datas de validade visiveis

Utilizacdo do métado PVPS .

Alimentos separados por grupo ou tipo

| Organizacdo adequada

Identificacdo de embalagens abertas

><>“<><‘>Z><T<><><><><.

Observagdes:

Conformidade

7. Controles

Sim NAO

L ]

Utilizacdo do Sistema de Abastecimento / CISE - SAESP I

As

Controle de estoque diario

3
Yy

Possui termbmetro para controle de temperaturas

Registra a temperatura dos alimentos e equipamentos (planilha)

Possui Manual de Boas Praticas (MBP)

Possui Procedimento Operacional Padrdo (POPs)

Tem conhecimento do MBP e POPs

Providencia reparo na cozinha, quande necessario

Acesso livre de pessoas ndo aulorizadas

CIP {Controle Integrado de Pragas) - Cozinha e estoque

Limpeza de caixa d'dgua

A supervisao é realizada por um (a) nutricionista

S AIPPPPIR|X

Qual a frequéncla da visita?

( )Semanal ( )Quinzenal ( )Mensal ({ )Nuncavisita ( )Nao ¢ terceirizada

Observacoes;

Conformidade

8. Equipamentos e Utensilios

Sim NAO

NA

Quantidade suficiente de equipamentos

Eguipamentos em boas condigdes de uso

Quantidade suficiente de utensilios

Utensilios em boas condicdes de uso

XN

Observagdes:

Conformidade

9. Manipuladores de Alimentos

SIM NAOD

NA

Capacita¢8o anual (treinamento)

Uniforme completo e limpo

ndc fazem o uso adornos e/ou maquiagem

Usam cabelos presos com rede

Controles de Saide

O local possul pia exclusiva para higienizagao de maos

Local abastecido com sabonete e papel toalha n3o reciclado

Lavam as m3os corretamente

X

Existe afixado procedimento correto de higleniza¢do das mdos

X DO

Dbservacdes:

Conformidade

10, Distribuic3o

NA

Possui refeitario exclusive para merenda

Possui mesas e bancos suficientes

Area limpa e orpanizada

SO
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Possul lixeira no local X
E feita a contagem de refeicbes servidas DN
Como € efetuada a confagem de refeicao servidas? y

;:r“\;‘%az& g‘"” ?§ é - me

11. Como s3o adquiridos as frutas legumes e verduras, e com que frequencia eles sdo entregues e oferecidos aos alunos)?
( WF‘”Q GJAJ/VVQ\/ .lub?ébrrlakup{a,
| Mon [he "o L Wo%n, e
gl i e uerduraz e Idgntificaro

1B. Entrevista com os aluhos para identificar o consume do carddplo d} dia, a vali ;ﬁu de frutas le

que eles mais gostam e o que menos gostam,
%wﬂdiw - plige JeEadls
!

13. ijetu de Educa;io Allmentar e Nutricional (Verificar se a escola %‘Lssul e como funciona):

Observagoes ﬁnais:ak W _]/ a - j .\'&YY\/ ) E‘M

Conclusio:

0 relatorio também apresenta os seguintes anexos!

Assinaturas conselheiros que visitaram a escola e do Presidente: jw@ Mu.b
(ntiovae. 0. epanell

. oy ON Crpa e Ljfel SOJQ\'-\D_

nsével da escola quedcompanhou a visita:

De acordo, encaminha-se copia do presente relatério &, diretoria de Ensino, Diretoria da Escola e ao Secretario da Educagio.

marcelo Colonato
Presidente do CEAE-SP
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CONSELHO ESTADUAL DE ALIMENTAGAO ESCOLAR 4{‘7
DE SAO PAULO - CEAE-SP CEBE-SP

o S@o Paulo. 17 de junho de 2024,
Oficio CEAESP n® 5§32/2024 '
(Rel: Solicitagdo de apoio para [fiscalizagdo da alimentagio escolar em unidades escolares estaduais do
Municipio de Santa Rosa de Viterbo)

Senhora,

O Conselho Estadual de Alimentagio Escolar do stado de Sdo Paulo - CEAE/SP vem, por meio deste.
solicitar apoio a0 Conselho Municipal de Alimentagio Escolar de Santa Rosa de Viterbo na realizaglo de
vistorias de [iscalizagdo, dentro das possibilidades deste colegiado, nas unidades escolares estaduais
localizadas ¢m seu municipio.

O CEAL/SP como 6rgdo responsavel pelo monitoramento. fiscalizaglio ¢ acompanhamento do Programa
Nacional de Alimentagao Escolar - PNAE no dmbito do Estado de Sdo Paulo tem como objetivo principal
zelar pela qualidade dos alimentos oferecidos aos estudantes.

Tenda e vista v elevado namera de escolas estaduals o Estado de 830 Paulo ¢ a impossibilidade de visiia o
todas as unidades por este Conselho, compreendemos ser de grande importincia a colaboragdo dos Consclhos
Municipais para o fortalecimento da fiscalizagdo dos serv icos de alimentagdo escolar,

Acreditamos que essa parceria possibilitard uma atuagdo mais eficaz na identificagio de eventuais problemas
¢ na implementagdo de medidas corretivas, contribuindo para a melhoria continua dos servigos prestados.
Ademais. a troca de experiéncias e o compartilhamento de informagdes entre os Conselhos Estaduais ¢
Municipais serio de grande valia para o aprimoramento das praticas de gestio da alimentagio escolar em
nosso estado,

Assim. caso seja possivel a contribui¢do deste Conselho, fica aqui autorizada a execugdo de vistorias nas
cscolas estaduais do municipio, sendo necessario o preenchimento do relatorio de vistoria padriio gque segue
anexo 4 este oficio.

Lembrando que as informagdes coletadas deverdo ser encaminhadas a este Conselho Estadual. sendo de nossa
responsabilidade as providéncias necessarias caso seja identificada qualquer irregularidade.

/

Deste mody, solicitamos retorno em até 10 dias deste Exmo. Conselho quanto a possibilidade de exceugio
destas visitas no seu municipio.

Certo de contar com seu inestimdvel apaio. renovamos s volos de estima e cordialidade.

Alenciosamente,

MARCELO COLONATO
Presidente CEAESY

B

A "
Senhora Fernanda lsidoro
DD, Presideiie do Conseiho Estadual de Alinentagdo Escolar de Sania Rosa de Viterbu
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CERE SP

CONSELHO ESTADUAL DE ALIMENTAGAO ESCOLAR
. RELATORIO DE FISCALIZAGAO - 2024

1. Dados gerais

DATA: 9]

CONSELHEIROS QUE REALPARAM A VISITA: () CEAE-SP () CAE - MUNICIPAL - MUNICIPIO:

1) Wwon A0,

NS0 oD
2. e N\ A \fik i, % (=)
Wu}.m{’”?@qo%lc

ESCOLA: = 2
ENDERECO: K- — K%ﬂﬂﬂ !EQ

(MuNICiPIO: =

CARGO DO RESPONSAVEL NO ATO DA VISITA:
NOME E CARGO DO RESPONSAVEL POR ACOMPA
Coloca carimbo, assinatura e ndmero do RG nos boletos: () SIM (V} NAO

AGRUPAMENTO

DIRETORIA DE ENSING YA o m_aU.-_bIM Paila

N2 DE ALUNOS MATRICULADOS 3 oy

N2 DE ALUNOS ATENDIDOS PELO PROGRAMA DE ALIMENTACAO ESCOLAR

7IPO DE REFEICAQ ATENDIDA HORARIO Ne DE REFEICOES
& AL -4 —+ 0
< Y A1 JﬁT)
mnmumAn, QA5 (S T(‘IO
[Foi realizada visita anterior & escola: { ) SIM ) NAO |

Empresa que administra a cozinha: F 2 =
Nutricionista (nome e CRN-3) Co ;_\ ;% t l1|'\[,u 1 i, CRIV- 3i n2 de visitas por semana:

Nas visitas, faz contato com o responsével pela allmeﬂtat‘io escolar:

Conformidade:

5 = §im = a escola atende todes os quesitas do item de avaliagdo.

N = N3o = a escola ndio atende a um ou mais quesitos do item de avallagio.

NA = Nda se aplica ou ndo avaliado = o item de avaliagdo ndo se aplica a escola inspecionada ou ndo foi avaliado no momento da

Conformidade

|2. Area fisica {cozinha ) Sim NAO NA*
tocal Higienizado Pt

Exclusiva da merenda X

Ralo escamotedvel X
lanela telada o ><

Porta telada y
Borracha vedante nas portas ’ _'X
Instalacdo de gds correta X

lluminacio adequada com protecdo X

Piso, pias, parede e teto adequados ><

Observagoes:

Pagina 1




Confarmidade

3. Operacionalizagso

SiM

NAOD

Segue modo de preparo das embalagens

Descongelamento efetuado corretamente

Possul produto proprio (adequado) para higienizagao de vegetais

Se SIM, segue as instrucbes da embalagem

Retira as amostras corretamente

As amostras permanecem armazenadas por 96he em locais corretos

A E

Utensllios lavados adequadamente

Ha reutiliza¢do de sobras

Possui lixeira com tampa e pedal em bom estado de conservagdo e limpeza

Uso adequado de luvas descartéveis em situaces obrigatorias

XXX

Utiliza produto de limpeza registrado pela ANVISA/MS

X

Observagoes:

Conformidade

4. Cardapio

s
\3

NA

Seguido (conforme cardapio enviado pelo DAAA-5P)

Afixado na cozinha

Afixado no refeitério ou pétio

Quantidade preparada suficiente

Boa aceitacdo do carddpio do dia

Boas caracteristicas sensoriais (cor, odor, sabor, consisténcia)

A Escola participa dos Cozinheiros da Educacao?

Forma de divulgagdo paraa comunidade:

Cardapio servido no dia {se diferente do cardapio enviado pelo DAE ):

Conformidade

5. Recebimento

SIM

NAO

Verifica a integridade das embalagens recebidas e validade

Quantidades recebidas correspendern aos boletos

e NAO, anotou a ocorréncia em todas as vias do boleto

14 recebeu fora do horério comercial

Transportadora aguarda 0§ procedimentos de recebimento

Responsavel pelo recebimento (nome e fungdo):

Observagoes:

Conformidade

6. Armazenamento

SIM

NAD

Exclusivo para Merenda

Ventilacdo

janelas teladas

Borracha Vedante

Estrados, prateleiras e armarios em boas condicbes

Numinacdo adequada com protegdo

sem a presenca de umidade

sam presenga de insetos
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sem presenca de roedores

Local higienizado

Freezers e geladeiras limpos e organizados

Piso, parade e teto adequado

Alimentos distantes das paredes e pisos

Datas de validade visiveis

Utilizagdo do métoda PVPS -

Alimentos separados por grupo ou tipo

Organizagdo adequada

Identificacio de embalagens abertas

XXX

Observagoes:

A

Conformidade

7. Controles

siM

NAO

=
P>
w

Utilizacdo do Sistema de Abastecimento / CISE - SAESP I}

Controle de estoque diario

Possui termdmetro para controle de temperaturas

Registra a temperatura dos alimentos e equipamentos (planilha)

Possui Manual de Boas Praticas (MBP)

Possui Procedimento Operacional Padréo (POPs)

Tem conhecimento do MBP & POPs

Providencia reparo na cozinha, quando necessario

Acesso livre de pessoas ndo autorizadas

CiP (Controle Integrado de Pragas) - Cozinha e estogue

Limpeza de caixa d"dgua

A supervisao ¢ realizada por um (a) nutricionista

AIOPOGHUEK

Qual a frequéncia da visita?

{ )semanal | ) Quinzenal ( )Mensal [ )Nunca visita [ ) N3o é terceirizada

= o

' nformidade

8. Equipamentos e Utensilios ¥ SiM NAO NA
Quantidade suficiente de equipamentos SC
Equipamentos em boas condigdes de uso )"(
Quantidade suficiente de utensilios 2
Utensilios em boas condicBes de uso X
Observagdes:
M /umaﬁ Ao ) L%LA«\GL\¥(%££@\ .
' = \ i Conformidade
9, Manipuladores de Alimentos StM NAOQ NA
Capacitacdo anual {treinamento) >
Uniforme completo e limpo X
ndo fazem o uso adornos e/ou maquiagem }(‘
Usam cabelos presos com rede >
Controles de Saude <
O local possui pia exclusiva para higienizacdo de m&os ><
Local abastecido com sabonete e papel toaiha ndo reciclado >
Layam as mi3os corretamente )(
Existe afixado procedimentu correto de bigienicagio das m3os 9
Observagdes:
N\oe J"UC‘-’DMV\
AD A LA
Conformidade
10. Distribuigdo SiM NAO NA
Possul refeitario exclusivo para merenda o
Possui mesas & bancos suficientes Pl
Area limpa e organizada ’X\
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t feita a contagem de refeigdes servidas
|Como é efefyada a contagem de refeicdo servidas?

Observacoes: w

Qi rucdt g ounolcion [ Lm galo dt neo&‘%,o ,

11. Como s3o adquiridos as frutas legumes e verduras, e com que frequencia eles sdo entregues e oferecidos 3as alunos)?

@v\?&um (O)’\Aafpw

12. Entrevista com os alunos para Identificar o consumo do carddépio do dia, a valiacdo de frutas legumes e verduras e identificaro.
que eles mais gostam e 0 que menos gostam.

Possui lixeira no local X
-

13. Projeto de Educagio Alimentar e Nutricional (Verificar se a escola possui e Cors funciona):

Tae pon

Observagdes finais: ~— \
whoe fovevoden | Tide dguapode: Condline T
c% &% S

G\kw N tTuirx,avm cia, A M] WMM
\%Sﬁ)m, MWW") ON \36'0 JNOE W Yo nnele quxzmci._

O relatério também apresenta os seguintes anexos:

Assinaturas conselheiros que visitaram a escola e do Presidef}:: : j P l j’ f 00O @V\M
i ssaa L0 (X

De acordo, encaminha-se copia do presente relatério 3, diretoria de Ensino, Diretoria da Escola e ao Secretdrio da Educagao.

Marcelo Colonato
Presidenta do CEAE-SP
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CONSELHO ESTADUAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR 4‘27
DE SAO PAULO - CEAE-SP CEHE-SP

N Sao Paulo. 17 de junho de 2024,
Oficio CEAESP n° 532/2024

(Rel.: Solicitagdo de apoio para fiscalizacio da alimentagdo escolar em unidades escolares estaduais do
Munieipio de Santa Rosa de Viterbo)

Senhora.

O Conselho Estadual de Alimentagdo Fseolar do Estado de Sdo Paulo - CEAL/SP vem. por meio deste,
solicitar apoio av Uenselho Municipal de Alimentagio Lscolar de Santa Rosa de Viterbo na realizaciio de
vistorias de fiscalizagdo, dentro das possibilidades deste colegiado. nas unidades escolares estaduais
iocalizadas em seu municipio.

O CEAE/SP como 6rgdo responsdvel pelo monitoramento, fiscalizagio ¢ acompanhamento do Programa
Nacional de Alimentagdo Escolar « PNAE no dmbito do Estado de S@o Paulo tem como objetivo principal
zelar pela qualidade dos alimentas oferecidos @os estudantes.

Tendo en vista o elevado ndmero de escolas estaduais no Estado de Sdo Paulo ¢ a impossibilidade de visita a
todas as unidades por est¢ Conselho. compreendemos ser de grande importancia a colaboragio dos Consclhos
Municipais para o fortalecimento da fiscalizag@o dos servigos de alimentagdo escolar.

Acreditamos que essa parceria possibilitard uma atuagdo mais eficaz na identificagiio de eventuais problemas
¢ na implementagdo de medidas corretivas, contribuindo para a melhoria conlinua dos servigos prestados.
Ademais. a troca de experiéncias e o compartilhamento de informacdes entre os Conselhos Estaduais ¢
Municipais serfio de grande valia para o aprimoramento das prdticas de gestdo da alimentagio escolar em
nosso estado.

Assim, caso seja possivel a contribui¢do deste Conselho, fica aqui autorizada a execugdo de vistorias nas
escolas estaduais do municipio, sendo necessario o preenchimento do relatorio de vistoria padrfio que segue
anexo a este oficio.

Lembrando que as informagdes coletadas deverdo ser encaminhadas a este Conselho Estadual. sendo de nossa
responsabilidade as providéncias necessarias caso seja identificada qualquer irregularidade.

Deste modo. solicitamos retorno em até 10 dias deste Exmo. Conselho quanto a possibilidade de exceugio
destas visitas no seu municipio.

Certo de contar com seu inestimave! apoio, renovamos os votos de estima e cordialidade.

Alenciosamente,

MARCELQO COLONATO
Presidente CEAESP

A L9
Senhora Fernanda Isidoro
DD. Presidente du Consetho Estadual de Alinentagdo Escolar de Sania Rosa de Viterbo
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CERE SP

CONSELHO ESTADUAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR
RELATORIO DE FISCALIZACAO - 2024

1. Dados gerais

oata 01 ot Xm\& AL JOJIH
cousnﬂslnpsQuﬂzAugAnAMAwsm; IL ) CEAE-SP ("){CAE-MUNICIPAL-MIJNIClPiO:_jd'a {M‘ZQMM

|2. . ¢ :
3. Cnoe Yy ‘ & ool
] 1 & A
ESCOLA: (= LS AE "
m. mn"l'
F‘
NOME DO manon h{ 1t (Apncunadicle / ALR
NOME DO RESPONSAVEL NO ATO DA VISITA: 4 b - ,‘, A 'm,", ==
CARGO DO RESPONSAVEL NO ATO DAVISITA: Ch iy . acvvwigadezo LA =
NOME E CARGO DO RESPONSAVEL POR Acompaﬁmno:onuec}ﬁnemo A ALMERYACAO NA ESCOLA: W e C o
Coloca carimbo, assinatura e numero do RG nos boletos: [ ) SIM [')A NAO N
AGRUPAMENTO
DIRETORIA DE ENSINO — X4 § /oy 4110 Lhd e

N® DE ALUNOS MATRICULADOS ® = /Y

N DE ALUNOS ATENDIDOS PELO PROGRAMA DE ALIMENTACAQ ESCOLAR 1 q_éf

TIPO DE REFEICAO ATENDIDA HORARIO N® DE REFEICOES
GFJ.; Ao poooon o U6 { ¥V
gas 10 KNO)
14 50 [ @,
(495 {HU.

[Empress que administrs a coxinha: 7N/
Nutricionista (nome e CRN-3) (/,
Nas visitas, faz contato com o responsdvel pela alimentagio escolar:

Confarmidade:

§ = §im = a escols atende todos os quesitos do item de avaliagio.

N = No = a escola ndo atende a um ou mais quesitos do item de avaliagdo.

NA = Naa se aplica ou ndo avaliado = o item de avaliagdo ndo se aplica a escola inspecionada ou naoe fol avaliado no momento da

Conformidade

2. Area fisica (cozinha ) SIM NAO nNA®
Local Higienizado <
Exclusiva da merenda

| >

Ralo escamoteavel X
4

X

ianela telada L
Porta telada

Borracha vedante nas portas Tl
Instalacdo de gds correta >
lluminacdo adequada com protegio >
Piso, pias, parede e teto adequados >
Observagbes:
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Conformidade

3. Operacionalizacdo

SimM

NAO

Segue modo de preparo das embalagens

Descongelamento efetuado corretamente

Possui produto préprio (adequado) para higienizagdo de vegetais

Se SIM, segue as instrugdes da embalagem

Retira as amostras corretamente

As amostras permanecem armazenadas por 96h e em locais corretos

>PIBX Mz

Utensilios lavados adequadamente

Ha reutilizagdo de sobras

Possui lixeira com tampa e pedal em bom estado de conservagdo e limpeza

Uso adequado de luvas descartaveis em situagoes obrigatdrias

XXX

Utiliza produto de limpeza registrado pela ANVISA/MS

Observacgoes:

A koo Scnas

Conformidade

4. Cardapio

NAOD

NA

Seguido (conforme cardapio enviado pelo DAAA-SP)

Afixado na cozinha

<

Afixado no refeitério ou patio

Quantidade preparada suficiente

Boa aceitacio do cardapio do dia

Boas caracteristicas sensoriais (cor, odor, sabor, consisténcia)

XXX (¢

F3

A Escola participa dos Cozinheiros da Educacdo?

X

Forma de divulgacdo para a comunidade:

Cardapio servido no dia (se diferente do cardépio enviado pelo DAE ) ()513'\&7'-9«7)‘3 M ‘vL:tT eyn £ olaa,

Dtisf/rvagées: Q“Jb
| &)

e, aluwer £ bownaney

Ae A d—t’)f}%—ﬂmm

.,af;mtxa,e dion L me,

Conformidade

5. Recebimento

SiM

NAO

Verifica a integridade das embalagens recebidas e validade

Quantidades recebidas correspondem aos boletos

Se NAO, anctou a ocorréncia em todas as vias do boleto

14 recebeu fora do hordrio comercial

Transportadora aguarda 0s procedimentos de recebimento

'XKX x)('ng

Responsavel pelo recebimento (nome e fungdo): WW AN ‘ﬂﬁ'\’“ﬂ% (M )

Observages:

Conformidade
6. Armazenamento SIM NAO
Exclusivo para Merenda
Ventilagao
Janelas teladas

Borracha Vedante

Estrados, prateleiras e armarios em boas condicdes

lluminacio adequada com protecdo

sem a presenca de umidade

sem presencga de insetos

SO ENARE
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sem presenca de roedores

Local higienizadn

Freezers e geladeiras limpos e organizados

Piso, parede e teto adequado

Alimentos distantes das paredes e pisos

Datas de validade visiveis

Utilizagdo do métado PVPS

Alimentos separados por grupo ou tipo

Organizagdo adequada

Identificacdo de embalagens abertas

DORDApPDebeel X

oo i gl . i st

Conformidade

7. Controles

SIM

NAO

=
=
-

Utilizacdo do Sistema de Abastecimento / CISE - SAESP |

Controle de estogue didrio

Possui termbmetro para controle de temperaturas

Registra a temperatura dos alimentos e equipamentos (planilha)

Possui Manual de Boas Praticas (MBP)

Possui Procedimento Operacional Padrédo (POPs)

Tem conhecimento do MBP e POPs

Providencia reparo na cozinha, quando necessario

Acesso livre de pessoas ndo autorizadas

CIP (Controle Integrado de Pragas) - Cozinha e estoque

Limpeza de caixa d'dgua

A supervisao é realizada por um (a) nutricionista

OO BB

Qual a frequéncia da visita?

() Semanal () Quinzenal ( )Mensal () Nuncavisita ( ) N&o & terceirizada

ot Jeo s ceialigodon mo- tha plete

Conformidade

8. Equipamentos e Utensilios

Sim

NAO

Quantidade suficiente de equipamentos

Equipamentos em boas condigbes de uso

~

XXz

Quantidade suficiente de utensilios

PN

Utensilios em boas condigdes de uso

Observagoes:

T R T g ﬂxﬂf&c{wm.

Conformidade

9. Manipuladores de Alimentos

Sim

NAO_

NA

Capacitagdo anual (treinamento)

Uniforme completo e limpo

n3o fazem o uso adornos e/ou maquiagem

Usam cabelos presos com rede

X

Controles de Satide

O local possui pia exclusiva para higienizagéo de maos

Local abastecido com sabonete e papel toalha nio reciclado

i

Lavam as maos corretamente

<

Existe afixado procedimente correte de higienizagdo das maos

X DD POIX

Observagbes: U %

afﬂw 4%‘5.

Conformidade

10. Distribuigdo

SIM

NAO,

NA

Possui refeitério exclusivo para merenda

PasS

Possui mesas e bancos suficientes

<

Area limpa e organizada
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Possui lixeira no local X
£ feita a contagem de refeigBes servidas

jzc%::;za/ a Eontagem de refeicdo servidas? cm J'\-Laﬂt‘&’\dﬁ- PFJ‘W ]y\o:['qv M:t(

Observagdes:

11, Como sdo adqmrldus as frutas legumes e verduras, e com que frequencia eles s3o entregues e oferecidos aos alunos)?

Mw‘ M{uqm (J@Qa(a@@mow ‘)\M Fedor ox i

12, Entrevista com os alunos para identificar o consum do cardéplo dia, a valiagdo de frutas legumes e verduras e identifi
que eles majs gosfam e o gue mengs gosta ﬁ M ﬁ‘;\hﬂ"\ﬂ- /YY\Md,O
NG

AL ¢ .

Conclusdo: ] FY\L OL/@ Q G s m&
Tov wmd.ex, Pu %@ﬂcﬁm .m‘,ﬁ\:@.
Jedev BV ahnmm m&gv

O relatdrio também apresenta os seguintes anexos:

A a
Assinaturas conselheiros que visitaram a escola e do Presidente: J‘ L t i E! : 59 \

ﬁ@jfnaturas do responsdyel/da escola que acbmpanhou a visita:

N

L=

De acordo, encaminha-se copia do presente relatdrio a, diretoria de Ensino, Diretoria da Escola e ao Secretdrio da Educacdo.

Marcelo Colonato
Presidente do CEAE-SP
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CONSELHO ESTADUAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR 437
DE SAO PAULO - CEAE-SP CERE-SP

. Sdo Paulo, 17 de junho de 2024,
Oficio CEAESP n® 532/2024

_(Ref.: Solicitagdo de apoio para fiscalizagdo da alimentagdo escolar em unidades escolares estaduais do
Municipio de Santa Rosa de Viterbo)

Senhora,

O Conselho Estadual de Alimentagiio Escolar do Estado de Sdo Paulo - CEAE/SP vem, por meio deste,
solicitar apoio a0 Conselho Municipal de Alimentagio Escolar de Santa Rosa de Viterbo na realizagdo de

vistorias de fiscalizagdo, dentro das possibilidades deste colegiado, nas unidades escolares estaduais
localizadas em seu municipio.

O CEAE/SP como 6rgdo responsavel pelo monitoramento, fiscalizagdo ¢ acompanhamento do Programa
Nacional de Alimentagdo Escolar - PNAE no dmbito do Estado de Sdo Paulo tem como objetivo principal
zelar pela qualidade dos alimentos oferecidos aos estudantes.

Tendo em vista o elevado nimero de escolas estaduais no Estado de Sao Paulo ¢ a impossibilidade de visita a
todas as unidades por este Conselho, compreendemos ser de grande importéncia a colaboragdo dos Conselhos
Municipais para o fortalecimento da fiscalizacdo dos servigos de alimentagao escolar.

Acreditamos que essa parceria possibilitard uma atuagiio mais eficaz na identificagdo de eventuais problemas
e na implementagdo de medidas corretivas, contribuindo para a melhoria continua dos servigos prestados.
Ademais. a troca de experiéncias ¢ o compartilhamento de informacdes entre os Conselhos Estaduais ¢

Municipais serdo de grande valia para o aprimoramento das priticas de gestdio da alimentagdo escolar em
nosso estado.

Assim, caso seja possivel a contribuigiio deste Conselho. fica aqui autorizada a execugdo de vistorias nas
escolas estaduais do municipio, sendo necessario o preenchimento do relatorio de vistoria padrdo que scgue
anexo a este oficio.

Lembrando que as informagdes coletadas deverfio ser encaminhadas a este Conselho Estadual, sendo de nossa
responsabilidade as providéncias necessarias caso seja identificada qualquer irregularidade.

Deste modo. solicitamos retorno em até 10 dias deste Exmo. Conselho quanto a possibilidade de execugao
destas visitas no seu municipio.

Certo de contar com seu inestimavel apoio, renovamos 08 VOtos de estima ¢ cordialidade.

Alenciosamente,

MARCELO COLONATO
Fresidente CEAESP

A
Senhora Fernanda Isidoro
DD. Presidente do Conselho Estadual de Alimentagio Escolar de Santa Rosa de Viterbo
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CONSELHO ESTADUAL DE ALIMENTAGCAO ESCOLAR
L RELATORIO DE FISCALIZAGAO - 2024
1. Dados gerais

DATA: \ "D

CONSELHEIROS QUE RPAUZARAM A VISITA: () CEAESP () CAE - MUNICIPAL - MUNICIPIO:
1 Jyuwa.._ol.g._ J‘M-(:L&‘O

Ay Doorna

oy T

NOME DO DIRETOR: W \a A/ 5

NOME DO RESPONSAVEL NO ATD DA VISITA: AL

l # P 4
CARGO DO RESPONSAVEL NO ATO DA VISITA: () _.cmmmmm SV VS
NOME E CARGO DO RESPONSAVEL POR ACOMPANHAR O FORNECIMENTO DA ALIMENTACAO NA ESCOLA: ¢ nan n(enar [ 4
Coloca carimbo, assinatura e numero do RG nos boletos:  ( 15IM ) NAO

AGRUPAMENTO

DIRETORIA DE ENSING Y AL o oo "'YQA‘ b i,

Fd P——
Ne DE aLuNOs MATRICULADOS > (Y ()

N2 DE ALUROS ATENDIDOS PELO PROGRAMA DE ALIMENTAGAO ESCOLAR

TIPO DE REFEICAO ATENDIDA HORARIO _, N& DE REFEICOES
Xnmnlu, (P ) 43T 200
X Y 500
|T:l realizada visita anterior 3 escola: () SIM b(f NAO _I

[Empresa que administra a cozinha: bFY*"/“\.I ﬂi LN

Nutricionista (nome € CRN-3) (o L. Il Jannuing. CRN-) -31 Y00]n? de visitas por semana:
Nas visitas, faz contato com o responsavel pela alimentagdo escolar:

Conformidade:

§ = §im = a escola atende todos 0s quesitos do item de avaliagdo.

N = Nio = a escola ndo atende a um ou mais quesitos do item de avaliagao.

NA = Nao se aplica ou ndo avaliado = 0 item de avaliagdo ndo se aplica a escola inspecionada ou nde fol avaliado no momentd da

Conformidade
2_ Area ficies (cozinha ) SIM NAQ
Lacal Higienizado

Exclusiva da merenda

Ralo escamotedvel

lanela telada

Porta telada

Borracha vedante nas portas
instalagdo de gas correta
luminacdo adequada com protecio
Piso, pias, parade & teto adequados
Observagbes:

=
>
L+

,>§><‘><><><><><T<><
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* Conformidade
3. Operacionalizacdo S NAO NA

Segue modo de preparo das embalagens
Descongelamento efetuado corretamente

Passui produto préprio (adequado) para higienizacao de vegetais

Se SIM, segue as instrucoes da embalagem

Retira as amostras corretamente

As amostras permanecem armazenadas por 96h & em locais corretos
Utensilios lavados adequadamente prd
Ha reutilizagdo de sobras X
Possui lixeira com tampa e pedal em bom estado de conservacdo e limpeza '
Uso adequado de luvas descartaveis em situacdes obrigatorias

P
_ P
Utiliza produto de limpeza registrado pela ANVISA/MS X
Observacdes: e

' \ =3 ~
:Qi uenipiod W mﬁﬂt, L pnades e ik

4. Cardapio .
Seguido (conforme cardapio enviado pelo DAAA-SP) S
Afixado na cozinha u)g
Afixado no refeitdrio ou patio
Quantidade preparada suficiente

4
X
Boa aceitacao do cardapio do dia X
Pl
X

Boas caracteristicas sensorials (cor, odor, sabor, cansisténcia)
A Escola participa dos Cozinheiros da Educagdo?

Forma de divulgacdo para a comunidade:

t@dépio servido no dia {se diferente do cardapio enviado pelo D

0 ’mexmbyggpgsAﬁwmvdafpikwﬁﬂﬁxwxefww

NN - ( .
Obse . =
yrd
Conformidade
5. Recebimento SIM NAO

NA
Verifica a integridade das embalagens recebidas e validade >
Quantidades recebidas correspondem aos boletos .S
Se NAO, anotou a ocorréncia em todas as vias do boleto %

Ja recebeu fora do horario comercial
Transportadora aguarda 0s procedimentos de recebimento

Responsavel pelo recebimento (nome fungdo):

Observagdes:

Conformidade
&, Armazenamento St NAD
Exclusivo para Merenda
Ventilagdo
Janelas teladas

Borracha Vedante

Estrados, prateleiras e armarios em boas condigdes
lluminagdo adequada com protecdo

sem a presenta de umidade

sem presenga de insetos

R<OPDPDP 2
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sem presenca de roedores

Local higienizado

Freezers e geladeiras limpos e organizados

Piso, parede e teto adequado

Alimentos distantes das paredes & pisos

Datas de validade visiveis

Utilizacdo do método PVPS u

Alimentos separados por grupe ou tipo

Organizacdo adequada

Identificacio de embalagens abertas

SOMPPPNK

Observacdes:

Conformidade

7. Controles

SimM

NAO

=
b
-

Utilizacio do Sistema de Abastecimento / CISE - SAESP Il

Controle de estogue diario

Possui term&metro para controle de temperaturas

Registra a temperatura dos alimentos & equipamentos (planilha)

DR

Possui Manual de Boas Praticas (MBP)

te

Possui Procedimento Operacional Padréo (POPs)

Tem conhecimento do MBP e POPs

Providencia reparo na cozinha, quando necessario

Acesso livre de pessoas ndo autorizadas

CIP (Controle Integrado de Pragas) - Cozinha e estoque

Limpeza de caixa d’dgua

A supervis3o & realizada por um () nutricionista

XAKK*X?K

Qual a frequéncia da visita?
( )Semanal ( )Quinzenal ( )Mensal ( )Nuncavisita { ) Nio é terceirizada

Observagies:

Conformidade

8. Equipamentos e Utensilios

SIM

NAD

Quantidade suficiente de equipamentos

Equipamentos em boas condicdes de uso

Ouantidade suficiente de utensilios

Utensilios em boas condigbes de uso

DODON 2

Observagdes:

Conformidade

9, Manipuladores de Alimentos

Sim

NAC

=
P

Capacitagdo anual (treinamento)

Uniforme completo e limpo

Yo

nio fazem o uso adornos /oy magquiagem

Usam cabelos presos com rede

2’

E

Controles de Saude ~
0 local possui pia exclusiva para higienizacdo de maos Ik
Local abastecido com sabonete e papel toalha nao reciclado j(:

Lavam as maos corretamente

Existe afixado procedimento correto de higienizacao das mdos

%

Ohservaghes: <Y\ 9 /G‘rn'\ oo, 'Y%‘l/ MA AUV

owﬂ@&MarFﬂa.k~$&ﬁgaucammm,
_dLMMam

Nown~dler

e

L&%ﬁawn:

K
N

I

hal

Conformidade

10. Distribuicao

SiM

NAO

possul refeitorio exclusivo para merenda

x

Possui mesas e bancos suficientes

Area limpa e organizada

2<
X
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Possui lixeira no local K

t feita a contagem de refeicGes servidas <

Compo é efetuada a contagem de refeigdo servidas?

Observagbes: w

11 Como sio adquiridos as frutas legumes e verduras, e com que frequencia eles s3o entregues e oferecidos aos alunos)?

<t oo

que eles mais gostam e o que menos gostam.

N \
13. Projeto de Educagdo Alimentar e Nutriclonal (Verificar se a escola possui e como funciona):

’Y\&am

e o poveil clgpon oo h& alligisy

Conclusao:

O relatério também apresenta os seguintes anexns:

/i
1
Assinaturas conselheiros que visitaram a escola e do Presldente: j ) l r t g Q"\wao

- ,,,.QU‘ &

aturas do/r;s nsavel da escola que acordpanhou a visita: ]/

pr4 N

De acardo, encaminha-se copia do presente relatario a, diretoria de Ensino, Diretoria da Escola e ao 57ﬁztério da Educacdo.

Marcelo Colonato
Presidente do CEAE-SP
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CONSELHO ESTADUAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR 45}7
DE SAO PAULC ~ CEAE-SP CERE-SP

Sdo Paulo. 17 de junho de 2024,
Oficio CEAESP n® 532/2024

(Ref; Solicitagdo de apeio para fiscalizagio da afimentagdo escolar em unidades escolares estaduais do
Municipio de Santa Rosa de Viterbo)

Senhora,

O Conselhio Estadual de Alimentagio Escolar do Fstado de 530 Paulo - CEAL/SP vem, por meio deste,
solicitar apoio ao Consclho Municipal de Alimentagio Escolar de Santa Rosa de Viterbo na realizagio de

vistorias de fiscalizagdo. dentro das possibilidades deste colegiado, nas unidades escolares estaduais
jocalizadas em seu munieipio.

O CEAL/SP como orgdo responsavel pelo monitoramento, fiscalizagfio ¢ acompanhamento do Programa
Nacional de Alimentagdo Escolar - PNAE no &mbito do Estado de S3e Paulo tem como objetive principal
zelar pela qualidade dos alimentos aforecidos aos estudantes.

Tendo i vista v elevado nimero de esonlas estaduais ho Estado de S3o Paulo ¢ a impossibilidade de visita a
rodas as unidades por este Conselho, compre endemos ser de grande importancia a colaboragao dos Conselhos
Municipais para o fortalecimento da ficealizagdo dos servigos de alimentagdo escolar.

Acreditamos que essa parceria possibilitard uma atuacio mais eficaz na identificagZo de eventuais probiemas
e na implementagdo de medidas corretivas, contribuindo para a melhoria continua dos servigos prestados.
Ademuis. 2 troca de experiéncias ¢ o compartithamento de informacdes entre os Conselhos Ustaduais ¥
Municipais seriio de grande valia para o aprimoramento das praticas de gestao da alimentagdo escolar em
nosso estado.

Assim, caso seja possivel a contribuigdo deste Comelho. fica aqui autorizada a execugdo de vistorias nus
escolas estaduais do municipio, sendo neeessario o preenchimento do relatorio de vistoria padrdo que seguw
anexo a este oficio.

Lembrando que as informagdes coletadas deverfio ser encaminhadas a este Conselho Estadual, sendo de nossa
responsabilidade as providéncias necessariay caso seja identificada qualquer irregularidade.

Deste modo. solicitamos retorno em até 10 dias deste Exmo. Conselho quanto a possibilidade de execugdo
destas visitas no seu municipio.

Certo de eontar com seu inestimavel apoio, renovamos os votos de estima e cordialidade.

Atenciosaments:,

MARCELO COLOMATO
Presidente CEAESP

A .
Senhora Fernanda Isidoro
DD. Presidenie do Conselhio Estadual de Alimentagio Escolar de Santa Rosa de Viierbo
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CONSELHO ESTADUAL DE ALIMENTAGAO ESCOLAR
RELATORIO DE FISCALIZAGAO - 2024

1. Dados gerais

pata: ) 1_old ’F!‘EQ L I90 LY

CONSELHEIROS QUE REALIZARAM A VISITA: () CEAE-SP ()] CAE - MUNICIPAL - MUNICIPIO:

r AN f = @Nm
A ‘fr"xml.. ._n l_ =
e naimane W UL enan 4 s
AP TYE ) B VLA

Wle 8550,
o [La AL XTI

CARGO DO RESPONSAVEL NO ATO DA VISITA: YT A - Al Jile

o~

-~
NOME E CARGO DO RESPONSAVEL POR ACOMPANHAR O FORNECIMENTO DA ALIMENTACAO NA ESCOLA: 4 y
Coloca carimbo, assinatura @ nimero do RG nos boletos: () SIM (X) NAO t A, 9 Zin t <

AGRUPAMENTO

DIRETORIA DE ENSINO ..*-1’21 e{\g,o S XUbtinds Bt

N© DE ALUNOS MATRICULADOS V)

N2 DE ALUNOS ATENDIDOS PELO PROGRAMA DE ALIMENTACAO ESCOLAR

) TIPO DE REFEICAQ ATENDIDA HORARIO N2 DE REFEICOES
_%fdj- oncendhon_ (O15%%
o oo dhS @LME
A AL MO TN VA ES)
F’oi raalizada visita anterior 3 escola: [ ) SIM {)(1 NAO _i
[Empresa gue administra a cozinha: | ‘I? i . A
Nutricionista (nome e CRN-3) (AL I v ae A ne de visitas por semana:

Nas visitas, faz contato com o responsdvel pela alimentacio escolar:

Conformidade:
S = Sim = a escola atende todos 05 quasitos do item de avaliacdo.
N = N30 = a escola ndo atende @ um ou Mais quesitos do item de avallagdo.

NA = Nio se aplica ou ndo avaliado = ¢ tem de avaliagiio ndo se aplica a escola inspecionada ou ndo fo! avaliado no momento da

Conformidade

2. Area fisica {cozinha )

NAQO NA*

Lacal HiE'enizado

Exclusiva da merenda

X2

Ralo escamoteavel

Janela telada W

Parta telada

4
>

Borracha vedante nas portas

Instalacdo de gas correta

llyminacio adequada com protegdo

XXX

Piso, pias, parede e teto adequados

Observagdes:
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Conformidade

3. Operacionalizagdo

Sim

nAo

=z
>

Segue modo de preparo das embalagens

Descongelamento efetuado corretamente

Passul produto proprio (adequado) para higlenizagdo de vegetais

Se SIM, segue as instrugdes da embalagem

.

Retira 3s amaostras corretamente

DX

As amostras permanecem armazenadas por 96h e em locais corretos

)

Utensilios lavados adequadamente

Ha reutilizacdo de sobras

Possui lixelra com tampa e pedal em bomn estado de conservacao e limpeza

Uso adequado de luvas descartdveis em situagdes obrigatorias

Utiliza produto de limpeza registrado pela ANVISA/MS

Obsemagaud)\jgf

P%mdaw ofmmm

Conformidade

4, Cardapio

h
=

NAO

NA

Seguido (conforme cardapio enviado pelo DAAA-SP)

Afixado na cozinha

Afixado no refeitorio ou patio

Quantidade preparada suficiente

Boa aceitacao do cardapio do dia

Boas caracteristicas sensoriais (cor, edor, sabor, consisténcia)

X PO

A Escola participa dos Cozinheiros da Ed ucagdo?

Forma de divulgagdo para a comunidade:

Cardépio servido no dia {se diferente do cardapio enviado pelo DAE ):

r:thm £ W@ WW

tbnformidade
5. Recebimento SIM NAO NA
Verifica a integridade das embalagens recebidas e validade pd
Quantidades recebidas correspondem aos boletos :)("
Se NAO, anotou a ocorréncia em todas as vias do boleto X
14 recebeu fora do horério comercial X
Transportadora aguarda os procedimentos de recebimento X
Responsdvel pelo recebimento (nome e fungdo):
Observagdes: ) Q (S ‘l m

: ¥ ! Conformidade

6. Armazenamento SiM NAD NA
Exclusive para Merenda 25
Ventilagdo X
Janelas teladas P
Borracha Vedante )(
Estrados, prateleiras e armarios em boas condigbes 7(
lluminacie adequada com protecio S
sem a presenca de umidade 5ol
sem presenca de insetos N
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sem presenca de roedores

Lacal higienizado

Freezers e geladeiras limpos e organizados

Pisg, parede e teto adequado

Alimentos distantes das paredes e pisos

Datas de validade visiveis

Utilizacio do método PVPS .

Alimentos separados por grupo ou tipo

Organizacao adequada

Identificagdo de embalagens abertas

PPN

Observacoes:

Il

Conformidade

7. Controles

Sim

NAO

Utilizagdo do Sistema de Abastecimento / CISE - SAESP I

Controle de estoque didrio

Possul termBmetro para controle de temperaturas

Registra a temperatura dos alimentos e equipamentos [planilha)

Possui Manual de Boas Praticas (MBP)

Possul Procedimento Operacional Padrdo (POPs)

Tem conhecimento do MBP e POPs

Providencia reparo na cozinha, quando necessério

Acesso livre de pessoas ndo autorizadas

CIP {Controle Integrado de Pragas) - Cozinha e estoque

Limpeza de caixa d'dgua

A supervisdo é realizada por um (a) nutricionista

xxxxxx>r<xx>g

Qual a frequéncia da visita?

{ )Semanal () Quinzenal () Mensal ( ) Nuncavisita [ ) N8o é terceirizada

Observagoes:

Conformidade

8. Equipamentos e Utensilios

Stm

NAO

Quantidade suficiente de equipamentos

Equipamentos em boas condi¢des de uso

PE

Quantidade suficiente de utensilios

Utensilios em boas condicGes de uso

XX

Observagdes:

Conformidede

9, Manipuladores de Alimentos

5Im

NA

Capacitacdo anual {treinamento)

Uniforme completo e limpo

n3o fazem o uso adornos &/ou maquiagem

Usam cabelos presos com rede

Controles de Saude

R

0 local possul pia exclusiva para higienizacdo de mans

Local abastecido com sabonete e papel toalha ndo reciclado

Lavam as mios corretamente

Existe afixado procedimento correto de higienizagso das maos

X DX | I

ObservacBes:

-+
!

Conformidade

10, Distribuiglio _

5iM

NAD

NA

Possui refaitorio exclusivo para merenda

Possui mesas & bancos suficientes

Area limpa  organizada

el
>
X
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|Possui lixeira no local -
E feita a contagem de refeicbes servidas Sl b X
Como & efetuada a contagem de refeicio sarvidas?

\ NCLG L

T @ peniolbon 470l 150 g i amamhe x o fonele A0

11, Comeo 580 adquiridos as irutd'\ Iegumes e verduras, g com que frEquencua eles sdo emreguec a oferecidos aos alunos)?
A a» W ,Qa,u\,a.\, l X ey Mornovve (mqa)

12. Entrevista com os alunos para identificar 0 consumo Yo cardaplo do dia, a vallagio de frutas legumes & verduras e identificar o
o
gue etes mals gostam & O que Mmanos gostam.

0 retatorio também aptasents oF teguintes anexos: ’ l

Acsinaturas conselheires que visitaram a escola @ do Presidente:

»

[ e ae urrl.r enrdrr\mh.f wSo cOpn do presente m\afnrm n cr.a orn de rnl-:mr 1nr.—:rﬂ i

ia s Facola = a0 Secrataio 43 BOUC '”43

marcelo Colonatoe

Presidente do CEAE-SP




